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1. Anélisis del balance y determinacion de su equilibrio a corto y largo plazo.

2. Introduccion y estudio del andlisis patrimonial. financiero y econémico.
3. Definicién y clases de costes.

3.1. Costes directos e indirectos.

3.2. Costes estandar y costes historicos.

3.3. Costes fijos y costes variables.

4. Calculo de costes de materias primas.

5. Aplicacion de métodos de control de consumo.
6. Calculo y estudio del punto muerto.

7. Umbral de rentabilidad.

7.1. Expansion de las ventas.

7.2. Cuota de mercado.

7.3. Ventas medias por clientes.

7.4. Rotaciones.
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